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Sectores de aplicacion

° Canal Horeca: Hosteleria,

restauracion y catering
J
o Industria alimentaria
(] Logistica alimentaria

° Colectividades: colegios,

residencias. . .

o Sector minorista: super-

mcrcados, CGI‘HICGII/CZS. ..

®  Alojamientos turisticos:

hoteles, casas rurales. .

,sanitex

sequridad y calidad alimentaria
Mas informacioén:
Teléfono: 9636201 15

sanitex@sanitex.com.es

www.sanitex.com.es

COVID FOOD CONTROL

CERTIFICADO DE LA IMPLANTACION DEL
PROTOCOLO COVID-19 EN EL SECTOR
ALIMENTARIO

;Que es Covid Food Control?

Covid Food Control es una .
Los pasos a seguir son:

Marca propiedad de Sanitex
Seguridad y Calidad Ali-
mentaria S.L. que nace con el

1— Solicitud de auditoria
objetivo de verificar el cumpli-

miento de los protocolos de con- Z—Asignacién de equipo
trol de prevencion y control del auditor

Covid-19 de las empresas , com- o,
3-Plan de auditoria
probando que se adecuan a toda

la normativa y recomendaciones 4-Realizacion de auditoria

de referencia vigentes aplicables; L )
) ) 5— Revision de expediente,
tanto nacionales como interna-

ciones ( OMS, Ministerio Sani- y si procede, emision del

- o
dad, autoridades en prevencion certificado de verificacion

de riesgos laborales. ..) del Protocolo.
Mediante auditorias programadas E SIDD
nuestros auditores evalian el CONTROL

protocolo implantado, y su apli-

cacion en la empresa.

Beneficios COVID FOOD CONTROL

. Aportar seguridad a clientes, trabajadores y proveedores

. Incremento de confianza y credibilidad ante terceras partes (inspecciones)

. Reconocimiento demostrado a clientes de la gestion frente el Covid-19

. Posicionamiento frente a la competencia

. Agilidad y rapidez en la homologacion de sus clientes en relacion a la gestion del

Covid-19 en la empresa



